
Op onze 1e etage, met uitkijk op het Plein,

hebben wij de perfecte ruimte voor uw (besloten) partij.

Vraag naar de mogelijkheden, of kom eens kijken.

geopend:

maandag t/m woensdag 10.00 - 24.00uur

donderdag 10.00 - 01.00uur

vrijdag-zaterdag 10.00 - 02.00uur

zondag 11.00 - 24.00uur

KORTE POTEN 1
DEN HAAG
tel.070 346 46 12
fax 070 364 30 48
WWW.LE-BYBLOS.NL

Bedrijfs:
lunch
borrel
diner
of
receptie



BORREL

Bittergarnituur(koud)
(vanaf 20 personen)
€ 4,00 per 5 stuks

luxe toastjes
serranoham met meloen
Gerookte zalm met dille

Roze garnaaltjes met dragoncrème
Steak tartare

Salade buffelmozzarella

Kaasplankje
Assortiment van internationale kazen 

geserveerd met walnoten, 
jam en een notenbroodje

€ 8,50

Waldkornbrood met aïoli, roomboter
en tomatenpesto

€ 6,50

Gekruide olijven 
€ 3,00

Plateau van gerookte zalm
€ 6,50



BORREL

Bittergarnituur(warm)
(per 4 personen)

Plateau met 
Kipnuggets,  van Dobben bitterballen, kaasstengels

kiploempia en vlammetjes
€ 9,50

van Dobben bitterballen
€ 4,50

Kipyakitori’s op huisgemaakte atjar tjampoer
€ 6,50



BUFFETTEN

Spaans tapasbuffet 
vanaf 30 personen

€ 16,50 p.p

Kipgehaktballettjes in tomatensaus, gamba’s aglio, 

mosselen met verse kruiden, geroosterde aardappelen, 

gefrituurde calamarisringen, ansjovis-olijfspiesjes, 

gekruide olijven, chorizosalade, groene salades,

broodplankje met aïoli en pesto

Hollands buffet
vanaf 30 personen

€ 19,50 p.p

Hollands visplateau met gerookte zalm, gerookte paling, 

roze garnalen, gedroogde ham met meloen, aardappelsalade, 

gekruide kippenpootjes, gemarineerde spare ribs,

gegrilde zalm in bieslooksaus, varkenshaas medaillions

in champignonroomsaus, groene salades, 

broodplankje met aïoli, kruidenboter en tapanade.



BUFFETTEN

Luxe Indisch buffet
vanaf 30 personen

€ 17,50 p.p

Nasi putih  witte rijst
Nasi goreng   gebakken rijst
Babi ketjap   varkensvlees in zoete sojasaus
Daging rendang rundvlees in pittige kokossaus
Sambal goreng boontjes sperzieboontjes in zacht pittige saus
Sambal goreng telor hardgekookte eieren in kokossaus
Babi saté  varkensvlees in satésaus
Atjar ketimun  zoetzure komkommerstukjes
Kroepoek  gebakken garnalenkroepoek
Seroendeng  geroosterde kokos met pinda’s
S.G. kentang  zoete aardappelstrips

Dessert buffet
€ 8,50 p.p

Fruitbavaroise

Witte chocolade crèmetaart

Profiterrols met karamelsaus

Melkchocolademousse bombe

Vers fruitsalade

Panna cotta (Italiaans roomdessert)

 



Keuze menu I
€ 21,50 p.p.

Salade van gerookte zalm

Of
     

Geroosterde pomodori-paprikasoep

*****

Op de huid gebakken Noorse zalm
met dagverse groenten en geroosterde rosevalaardappelen

en een romige bieslooksaus

Of

Philadelphia steak met dagverse groentn en
geroosterde rosevalaardappelen en een rode wijnjus

*****

Witte chocolade crèmetaart met een roodfruit coulis

Of

Koffie of thee



Keuze menu II
€ 26,50 p.p.

carpaccio di cipriani

Of

Dungesneden rauwe tonijn met soja wasabi en
Rivierkreeft staartjes

*****

Geroosterde appeltje van het ibirisch duroc varken
met een honing rozemarijn jus dagverse groenten

en geroosterde rosevalaardappelen

Of

Gebakken kabeljauwfilet met dagverse groenten,
geroosterde roseval aardappelen en 

een Thaise rode currysaus

*****

Surprise dessert

Of

Koffie of thee 


	byblos-a4-flyer-2007.ai
	byblos-borrel-koud.ai
	byblos-borrel-warm.ai
	byblos-buffetten-2.ai
	byblos-buffetten-dec.ai

